
 

Les Champagnes Blancs – 75cl 
 
Billecart-Salmon - Brut Réserve 120€ 
Deutz - Brut  110€ 

Drappier « Carte d’Or » - Brut 110€ 

Charles Heidsieck – Blanc de Blancs – Brut 140€ 
Krug Grande Cuvée « 170eme Edition » - Brut  360€  
Laurent Perrier Grand Siècle – Brut  285€ 
 
Les Champagnes rosés – 75cl 
 
Charpentier – Brut Rosé 80€ 
Cossy « Elégance » - Brut Rosé 80€  
Deutz - Brut Rosé  130€ 
Billecart-Salmon - Brut Rosé  195€  
 
Les Champagnes Millésimés – 75cl 
 
Charles Heidsieck « Blanc des Millénaires » - Brut - 2007  370€ 
Taittinger « Comtes de Champagne » - Blanc de Blancs - Brut – 2011 260€ 

Deutz « Amour de Deutz » - Brut – 2013  230€ 

 
Pétillant Naturel – 75cl 
 
Château Saint Ferdinand « Manon »  40€ 
 

 
 
Les Vins Blancs Bordelais – 75cl 
 
Pessac-Léognan 
Château Smith Haut Lafitte – 2019 395€  
Les Hauts de Smith – 2023 115€ 
 
Domaine de Chevalier – 2017 360€ 
Château Couhins Lurton – 2008 90€ 
Château La Louvière – 2017 90€ 
Château Olivier – 2020 105€ 
La Clarté de Haut Brion – 2021  390€ 
Prix nets, service inclus. Tous nos vins sont issus d’AOP 



 

Château Latour Martillac – 2021 115€ 
Château Brown – 2021 120€  
Château Carbonnieux – 2021 145€ 
Château Carbonnieux – 2023 110€ 
Château Lagrave Martillac – 2023 55€ 
Château Fieuzal – 2021 185€ 
 
Graves 

Château Langlet – 2022 35€ 

 
Bordeaux 
« Lune d’Argent » - Clos des Lunes – 2022 40€ 
« Cuvée Dame Blanche » - Château du Taillan - 2023 40€ 
« La Sémillante de Sigalas » - Château de Sigalas – 2017 55€ 
« La Sémillante de Sigalas » - Château de Sigalas – 2018 60€ 
 
Sauternes / Barsac 
Château Sigalas-Rabaud – 2018 125€ 
Le Lieutenant de Sigalas - Château Sigalas-Rabaud – 2018  55€ 
 
 
Les Vins Blancs D’autres Régions – 75cl 
 
Alsace  
Riesling « Clos Liebenberg » – Domaine Zusslin – 2016  70€ 
Riesling « Cuvée Frédéric Emile » - Domaine Trimbach – 2016  175€ 
Langenberg « La Longue Colline » - Domaine Marcel Deiss – 2020 90€ 
 

Loire 
Vouvray Sec « Le Haut Lieu » - Domaine Huet – 2022  60€ 
Montlouis-sur-Loire « Les Choisilles » - François Chidaine– 2021  70€ 
Montlouis-sur-Loire « les Hauts de Husseau »  
Domaine de la Taille aux Loups – 2021  80€  
VDF « Le Berceau des Fées » - Domaine Roche aux Moines – 2023 75€ 
Saumur « L’Insolite » - Thierry Germain – 2021 50€ 
Touraine « Le Point d’Interrogation » - Domaine Ricard – 2020 55€ 
Jasnières « Dyane » - Domaine de Mianville – 2023 110€ 
Prix nets, service inclus. Tous nos vins sont issus d’AOP  

 
 
 



 

Chablisien 
Chablis Grand Cru « Bougros » - Domaine Dampt – 2022 150€ 
 
Côtes de Beaune  
Savigny-les-Beaune 1er Cru « Vergelesses » - Françoise André – 2019 95€ 
Meursault – Domaine Armand Heitz – 2019 110€ 
Saint-Romain – Domaine Taupenot Merme – 2021 100€ 
 
Maconnais 
Saint-Véran « Les Craies » - Domaine de Fa – 2022 75€ 
 
Sud-Ouest 
Jurançon Sec « La Part D’Avant » - Domaine Camin Laredya - 2022 50€ 
 
Rhône 
Condrieu « Terrasse du Palat » - Domaine François Villard – 2019 80€ 
Condrieu « Les Terrasses de L’Empire » - Domaine Georges Vernay 135€ 
Crozes-Hermitage « Mule Blanche » - Paul Jaboulet Aîné – 2021 90€ 
Condrieu « La Petite Côte » - Domaine Yves Cuilleron – 2021  85€ 
Crozes-Hermitage – Domaine Bott – 2023 65€ 
 
Languedoc-Roussillon 
Languedoc « Manon » - Clos Marie - 2021 55€ 
Languedoc « Tête de Bélier » - Château Puech-Haut – 2022  90€ 
IGP Côtes Catalanes « Laïs » - Domaine Olivier Pithon – 2021  55€ 
Côtes du Roussillon « Grenache Blanc Vieilles Vignes » – Clos des Fées – 2021  70€ 
 
Corse 
VDF « Faustine » Veilles Vignes – Comte Abbatucci – 2022  60€ 
 
Provence 
Côtes de Provence – Château Malherbe – 2021 75€ 
Prix nets, service inclus. Tous nos vins sont issus d’AOP 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

Les Vins Rouges - 75cl  
 
Pessac-Léognan 
Château Smith Haut Lafitte – 2009 900€ 
Château Smith Haut Lafitte – 2011 330€ 
Château Smith Haut Lafitte – 2014 310€ 
Château Smith Haut Lafitte – 2017 280€ 
Hauts de Smith – 2020 95€ 
Le Petit Haut Lafitte – 2017  65€ 
Le Lièvre – 2021 60€ 
 
Château Couhins Lurton - 2012 120€ 
Château Brown – 2018 105€ 
Château Bouscaut – 2015 115€ 
Domaine de Chevalier – 2017 215€ 
Château Latour-Martillac – 2016 120€ 
Château Latour-Martillac – 2018 120€ 
Château Malartic-Lagravière – 2018 180€ 
Château Lagrave Martillac – 2018 55€ 
« Acte II » Château Couhins Lurton - 2019 80€ 
Château La Louvière – 2016 110€ 
Château Olivier – 2021 90€ 
Château Carbonnieux – 2021 120€ 
Château Carbonnieux – 2019 130€ 
Château Les Carmes Haut-Brion – 2017 315€ 
Château Haut-Bailly – 2011 300€ 
Château Larrivet Haut-Brion – 2022 145€ 
 
Graves 
Château Langlet – 2020 40€ 
Château Biac – 2014 80€ 
 

Bordeaux 

Château Marjosse – 2021 35€ 

Domaine de Cambes – 2019 245€ 

 

Côtes de Bordeaux  
L’Aurage – 2019 105€ 
Prix nets, service inclus. Tous nos vins sont issus d’AOP 

 



 

Saint-Estèphe 
Château Haut-Marbuzet – 2018  145€ 
 
Saint-Julien 
Château Gloria – 2017 125€ 
Château Gloria – 2019 130€ 
Château Beychevelle – 2015  385€ 
Château Léoville Poyferré – 2015 265€ 
Château Branaire-Ducru – 2014 200€ 
Château Branaire-Ducru – 2017 160€ 
 
Listrac-Médoc 
Château Clarke – 2016 115€ 
 
Moulis en Médoc 
Château Poujeaux – 2016 125€ 

 
Haut-Médoc 
Château du Taillan – 2015 50€ 
 
Margaux 
Château Clos Dufourg – 2019  170€ 
Château Brane-Cantenac – 2014 200€ 
 
Canon Fronsac 
Château Canon-Pécresse – 2018 60€ 
 

Les Vins Rouges d’Autres Régions – 75cl 

 

Alsace 

Alsace Altenbourg Pinot Noir - Domaine Weinbach – 2020  170€ 
Alsace Bollenberg « Ophrys » - Domaine Zusslin - 2021 60€ 
 
Jura 
Arbois « Tradition » - Domaine Rolet – 2019 45€ 
Arbois « Sous la Tour » Pinot Noir - Domaine Bénédicte & Stéphane Tissot – 2020 90€ 
Prix nets, service inclus. Tous nos vins sont issus d’AOP 

 
 



 

Côtes de Nuits 
Marsannay « En Clemengeots » – Domaine Sylvain Pataille – 2020 90€ 
Marsannay – Domaine Sylvain Pataille – 2021  75€ 
 
Côtes de Beaune 
Beaune « Les Bons Feuvres » - Domaine Françoise André - 2018 70€ 
Pommard 1er Cru – « Les Epenots » - Domaine Nicolas Rossignol – 2017 170  
Auxey-Duresses – Domaine de Taupenot-Merne – 2022 115€ 
Corton Grand Cru « Les Renardes » - Domaine Françoise André – 2019 250€ 
 
Côtes Chalonnaise 
Mercurey – Domaine Armand Heitz – 2020 55€ 
Mercurey 1er Cru « Clos du Roi » - Château de Chamirey - 2020 105€ 
Rully 1er cru « Les Champs Cloux » - Domaine Aubert de Villaine – 2020  155€ 
 
Bourgogne  
Domaine de Montille – 2021 90€ 
 
Beaujolais 
Beaujolais « En Besset » - Domaine de Fa – 2022 50€ 
 
Savoie 
Vin des Allobroges « Améthyste » - Domaine des Ardoisières – 2021  140€ 
 
Loire 
Saumur Champigny « Lisagathe » - Château du Hureau – 2019  75€ 
Saumur-Eolithe– Château de Fosse Sèche – 2020  70€ 
Vin de France « Pineau D’Aunis » - Les Grandes Vignes – 2022 55€ 
Saumur Champigny « La Marginale » - 2021 75€ 

 

Rhône 
Châteauneuf-du-Pape « Boisrenard » Domaine de Beaurenard – 2006 210€ 
Saint-Joseph « La Dame Brune » - Domaine Georges Vernay – 2010 165€ 
Châteauneuf-du-Pape – Domaine de Beaurenard – 2016 95€ 
Ventoux « Persia » - Domaine de Fondrèche – 2019  65€ 
Côte-Rôtie « Mon Village » – Domaine Stéphane Ogier – 2020 130€ 
Côte-Rôtie – Domaine Bott » - 2022 185€ 
Prix nets, service inclus. Tous nos vins sont issus d’AOP 

 
 
 



 

Saint-Joseph « 350m » – Domaine les Bruyères – 2021 60€ 
Saint-Joseph « Pierres Sèches » - Domaine Cuilleron – 2022 55€ 
Saint-Joseph « Mairlant » - Domaine François Villard – 2020 70€ 
Saint-Joseph – Domaine Bott – 2023  85€ 
 
Sud-Ouest 
Gaillac « Prunelart » - Domaine Plageoles – 2018 50€ 
Gaillac « Prunelart » - Domaine Plageoles – 2019 50€ 
Cahors « Lac au Cochons » - Domaine Combel la Serre – 2019 80€ 
 
Languedoc- Roussillon 
Côtes du Roussillon « Laïs » - Domaine Olivier Pithon – 2017 65€ 
Côtes du Roussillon « Les Sorcières » - Clos des Fées – 2019  35€ 
Saint-Chinian « Maghani » - Domaine Canet Valette – 2019  75€ 
Languedoc « Château Puech-Haut » - Tête de Bélier – 2021 80€ 
Minervois « Roc Suzadou » - Domaine de Courbissac – 2020  70€ 
Vin de Pays du Gard – Roc d’Anglade – 2020 110€ 
Pic-Saint-Loup « L’Olivette » - Clos Marie – 2021 65€ 
Terrasses du Larzac « Clos Maïa » - Domaine Clos Maïa – 2021  70€ 
 
Corse 
VDF « Faustine » Vieilles Vignes – Comte Abbatucci – 2022  70€ 
 
 
Les Vins Rouges du Monde - 75cl 

 
Californie 
Zinfandel – Backhouse – 2020 40€ 
 
Afrique du Sud 
Western Cape – Rupert & Rothschild – 2016  45€ 
 
Australie 
Mclaren Vale « Shiraz MV » – Domaine Paxton – 2020  50€ 
Prix nets, service inclus. Tous nos vins sont issus d’AOP 

 



 

Les Champagnes au Verre – 12cl 
Billecart Salmon – le réserve 28€ 
Billecart Salmon – le rosé 35€ 
 
Les Vins Blancs au Verre – 15cl 
Pessac-Léognan 
Les Hauts de Smith – 2023  29€ 
Château La Louviere – 2017 20€ 
Château Carbonnieux – 2023 24€ 
 
Graves 
Château Langlet – 2022 9€ 
 
Bordeaux  
« Dame Blanche » - Château du Taillan – 2023 10€ 
« La Sémillante de Sigalas » - Château Sigalas-Rabaud – 2018  14€ 
 
Loire 
Jasnières « Dyane » - Domaine de Mianville – 2022 24€ 
 
Vallée du Rhône 
Crozes Hermitage « Mule Blanche » - Domaine Paul Jaboulet – 2021 22€ 
 
  
 
 
 
 
 
 
 



 

Les Vins Rouges au Verre – 15cl 
Pessac-Léognan 
Les Hauts de Smith – 2020  22€ 
Le Lièvre – 2021 11€ 
Château Lagrave-Martillac – 2019 13€ 
 
Côtes de Castillon 
Le Versant – 2021 15€ 
 
Haut-Médoc  
Château du Taillan – 2015 13€ 
 
Sud-Ouest  
Gaillac « Prunelart » - Domaine Plageoles - 2019 12€ 
 
Bourgogne 
Côte-Chalonnaise « La Fortune » - Domaine de Villaine - 2022 19€ 
 
Les Vins Rosés au Verre – 15cl 
Provence 
IGP Méditerranée – Domaine de Léos – 2023  13€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Dégustation de 3 Vins– 8cl (Disponible de 15h à 18h)  40€ 
Dégustation sur mesure de nos sommeliers qui mettront à l’honneur les  
différents vins de notre région.  
  
Les Rafraîchissements 
Evian, Badoit - 50cl, 1l  4/6€ 
Abatilles plate/pétillante - 75cl  8€ 
Perrier - 33cl 7€ 
Sodas - 33cl  7€ 
Limonade bio « Mascaret » - 33cl 7€ 
Jus de fruits Alain Milliat -33cl  8€ 
Ananas / Raisin / Fraise / Pomme Cox / Tomate / Pêche de Vigne 
Infusions de fruits Pétillantes - Unaju – 25cl  8€ 
Fraise, Basilic / Citron, Verveine / Cassis, Menthe  
Bière Blonde sans alcool - Brasserie Parallèle 7€ 

 
Les bières artisanales locales - 33cl 
Lager – Brasserie Mascaret 9€ 
Super Blanche – Brasserie P.I.P.  9€ 
Blanche Brune – Brasserie du Cabestan  9€ 
IPA / Triple - Brasserie Burdigala  9€ 
 
Les boissons chaudes 
Espresso, Décaféiné  6€ 
Latte, Cappuccino, Double Espresso 9€ 
Thé, Infusions 9€ 
Prix nets, service inclus. Tous nos vins sont issus d’appellation d’origine Protégée 


